
CaRTE & MEnU 

HIVER - 2025 2026

  @ lafabrikbrides

La nature à ses caprices... 
certains plats ou accompagnements peuvent varier 

en fonction des arrivages et de la saisonnalité.
Prix nets en euros, taxes et service compris



 
Pour commencer en douceur

Planche de charcuterie et fromage  15€

Foie gras poêlé  19€
Sauce maïs et agrumes, pop-corn acidulé

Saint-Jacques mi-cuites  14€ 
Crème de panais, pommes de Savoie et vanille

  

Salade Caesar 
Comme une entrée  15€ , comme un plat  22€

Salade, poulet pané maison, parmesan, croûtons,
tomates cerises, œuf dur, sauce anchois maison

Salade made in FABRIK

Comme une entrée  15€ , comme un plat  22€
Salade verte, noix, tomates cerises, croûtons, lardons poêlés,
oignons confits, nem de reblochon, pommes de terre poêlées


MENU EnFanT | 13€

Nuggets–frites ou steak haché–frites
Boule de glace au choix ou glace haribo


MENU DU JOUR | 19,50€

Servi tous les midis, du lundi au vendredi
Menu complet  19,50€

Entrée + plat ou plat + dessert 17€
Plat du jour 15,50€


une Surprisesi tu termineston assiette !




NOS CRÉATIONS ENTRE TERRE ET MER

Suprême de volaille, gnocchis truffe et céleri-rave ..........................  27€

Paleron de bœuf confit, jus aux épices, « comme une potée » .........  28€

Mignon de veau, sauce Albufera (foie gras), panais et noisettes ...... 29€ 
Supplément foie gras poêlé  6€

Confit de cochon, crémeux de courges, pleurote et poires ...............  28€

Tartare classique, salade verte et frites .........................................  23€

Le Burger FabRik .......................................................................  23€
Pain, steak haché 180 g, galette de pommes de terre, oignons confits, 
diot, raclette et sauce miel–moutarde, frites et salade verte

Pêche du jour ................................................................  Consultez l'ardoise


SPÉCIALITÉS SAVOYARDES

LES RaCLETTES 

IGP Savoie Lait Cru ....................  28€
Morbier .....................................  28€
Truffe ........................................  32€

Servies avec charcuterie,
pomme de terre et salade verte.
Prix par personne, 2 personnes minimum

Supplément Charcuterie  7€
Supplément Pomme de terre  7€

  

Gratin de crozets aux champignons et beaufort,  23€ 
Salade verte (plat végétarien)

Matouille  27€ 
Tomme des Bauges AOP, oignons confits, lardons, vin blanc 

Servie avec charcuterie, pommes de terre et salade verte

La Tartiflette maison  26€ 
Pommes de terre, crème, lardons, oignons, reblochon 

Servie avec charcuterie et salade verte

LES FONDUES 

Fondue savoyarde nature ............  27€
Fondue savoyarde aux cèpes .......  29€
Fondue suisse ............................  30€ 
(Mélange de vacherin fribourgeois et gruyère)

Servies avec charcuterie et salade verte.
Prix par personne, 2 personnes minimum




LES DESSERTS MAISON 

DE NOS PÂTISSIERS
Pavlova, compotée pommes–poires,  9€ 
diplomate aux marrons, éclats de marrons

Sablé aux deux chocolats,  10€ 
coulis exotique et tuile au grué de cacao

Paris-Brest Made in FabRik  9€

Tiramisu maison du moment  9€


LES COUPES GLaCÉES

Coupe Mont-Blanc  9€ 
Glace vanille, glace marron, crème de marron, crème chantilly

Coupe Dame blanche  9€ 
Glace vanille, sauce chocolat maison, chantilly

Chocolat liégeois  9€ 
Glace chocolat, sauce chocolat maison, chantilly

Café liégeois  9€ 
Glace café, expresso, chantilly

Coupe After Eight  10€ 
Glace menthe–chocolat, Get 27, chantilly

Coupe colonel  10€ 
Sorbet citron, vodka


LES GLaCES & SORBETS

1 boule de glace .................  3€
2 boules de glace .........  5,80€

3 boules de glace .......... 8,70€
Crème fouetté ....................  1€

Crème glacée : vanille, café, chocolat, marron, pistache, caramel, coco, menthe–chocolat 
Sorbet : melon, myrtille, fraise, framboise, citron, fruits tropicaux, génépii



Produits faits maison. 
Pizzas disponibles le soir uniquement, du 
mardi soir au samedi soir de 16h30 à 22h. V2.2 Décembre 25

FOND CRÈME
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

Dolce vita	 19€
Base blanche, saumon fumé, citrons confits, roquette

Kebab	 18€
Base blanche, kebab, tomates cerises, poivrons 
confits, sauce blanche

Tartuffata	 25€
Crème de truffe, jambon blanc, pignons de pin 
torréfiés, copeaux de truffes fraîches

Savoyarde	 19€
Lard fumé, raclette, pommes de terre

Forestière	 17€
Champignons, camembert, persillade, lard fumé

Teriyaki	 18€
Poulet sesame, shitake, choux chinois, sauce 
teriyaki

FOND TOMATE 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

Margherita	 13€
Sauce tomate, mozzarella, origan

Fabrik	 18€
Mozzarella, jambon cru, burrata, roquette, crème 
de balsamique, oignons rouges croquants

Little italy	 18€
Oignons rouges, boeuf Tex Mex, poivrons confits, 
sauce blanche

Calore	 17€
Oignons confits, saucisse épicée italienne 
spianata, gorgonzola

4 formaggi	 19€
Chèvre, gorgonzola, raclette

Capra noce	 16€
Chèvre, miel, noix, romarin frais

Napoletana	 16€
Anchois, câpres, olives

Regina	 16€
Jambon blanc, champignons, olives

Giardino	 16€
Assortiment de légumes rôtis, roquette

Landaise	 19€
Magret fumé, figue, sauce porto, oignons confits

Sauf Tartuffata : 25€ à emporter
  

Supplément d'ingrédient	 3€

FOND BUTTERNUT
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

Potager	 17,50€
Gorgonzola, marron confits, noix,roquette

LES PIZZaS 
SUR PLACE OU À EMPORTER


